FrancescoV
dal 1977




ANtipasty

Antipasto-toscano- cow crostino- al fegalino-  piatto tipico della cucina fiorentina 8.-
Selection of Tuscawv salami and prosciutto-and toasted bread with chopped. liver spread,

Bruschetto al pomodoro 5.-
Bruschetto with tomato-

Prosciutto- casalingo- e melone 8.-
Prosciuutto-and melonw

Coccoli conprosciutto-toscano-e stracchino-  piatto tipico della cucina fiorentina 9.-
Fried pasto dough served withv prosciutto-and stracchino- cheese

Cawrpaccio- di mango-conw grana av scaglie 10.-
Thinly sliced beef filet withv shawved parmesan cheese

Sformatino- di verdure con fondutow di formaggio 8.-
Rowsted vegetable tort inv av cheese sauice

Polpo-e melangane 10.-
Octopus and eggplant

La Pasta

Spaghettt al pomodoro-con basilico-fresco- 7.-
Spaghetti with tomato- sauce with fresh bausil

Pappowrdelle al ragiv di cinghiole * Piatto-tipico- della cucinaw florentine 9.-
Pappardelle pastow withe av wild boaw sources

Lasagne di pastw frescav al forno- 8.-
Home made lasagne

Perwne allaw FrancescoVing 8.-

Permne with bacow in av spicy tomato- source

Rawvioli mawrervmanic di pastow frescav

ripieni di ricottw e spinaciy cor cacio- e pepe 9.-
Rawvioli filled with spinach and ricotto withy romouwv pecorino- cheese and black pepper
Risotto- al funghi porcini * 9.-
Risotto- with porcini nushwooms

Perwne al pesto-di basilico 8.-
Perne with pesto- saurce

Spaghettt alle vongole veraci 11.-

Spaghetti withv clawms inv v white: wine souices



Capolowvoro- di inguine allo- scoglio * 13.-

Linguini withy mussels; clams, shwimp and calamarv

Carne e Pesce
Bisteccaw alla florentina Piatto-tipico-della cucina fioventina nella costola 40.- [ kg
Floventine steak nel filetto 45.-/ Kg-
Tagliatw di controfiletto- di mango- agli awromi di Toscanov 17.-

Grilled floventine steak sliced with rosemawy and sage

Medaglioni di vitella avvolt inv prosciutto- toscano-
burro-e salviav con patate al forno- 18.-
Veal's medalions sauteed with butter and sage wrapped inv tuscan prosciutto- served with raosted potatoes

Peposo-all imprunetine Piatto-tipico- della cucina floventina 13.-
Florentine brased beef inv v chiontt wine and black pepper stew

Ossobuco-allov floventinaw Piatto-tipico dello cucina florentina 13.-
Beef ossobuco

Galletto- allav grigliav con patate al forno- 13.-
Grilled chicken withv v side of roasted potatoes

Pollo; coniglio-e verdure fritte Piatto tipico- della cucina fiornentina 14.-
Fried chickew and rabbit with fried vegetubles

Growvpiatto- di verdure grigliate 10.-
Mixed grilled vegetulbles

Growv fritto- di pesce* 16.-
Fried calamowi and shwimps

Conforrni

Patate al forno- 4. -
Rowsted potatoes

Spinaci saltati* 4.-
Sauteed spinachs

Fag«vobnucwvwdbww piatto-tipico- dellaw cucina fioventina 4, -
White tuscan beans

Le Insalatone
Misto - insadatoy, pomodoro; carote; sedono; finocchio 6.-
mixed greens; tomatoes, cawroty, ferwnel and celery
Caprese - pomodoro; mogzarello e basilico- 8.-

tomatoes, mogzourello e basil

FrancescoVini - insalatoy, pomodoro; carote, sedano; finocchio; tonno;

uovo- sodo; moggorella 9.-
tunay, hawd-boiled egg, mired greens, carroty, ferwnel; celery,
mogzorello cheese and tomatoes



Rustica - insalatoy, pomodoro, carote; sedano; finocchi;

petto-di pollo; moggarellov

9.-

mixed green, tomatoes, cawrots; fernel; celery, moggarello cheese and grilled chickew

Mousse al cioccolato-
Tiraumisiw
Cheesecake cov fruttv di bosco-

Gelato-
Affogato al caffe

coperto
cover charge

2 i r%
a
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5

5

5
Cantuccini al cioccolato- e Vi Santo- del Chianti 6.-

5

6

2.-

*i prodotto-potrebbe essere surgelato

Vanfiteatro-romano-e i movuwmento piud antico-della
firenge romanaw dio cUi NCOTaw 0Ggi s/ POSsON0- 0sservare
delle vestigio.

Tale edificio; destinato- alle spettacolowt e cruente lotte
dev gladiatori, verne erettoadl inigio-del i’ secolo-d.c.
Inetdd adrianen e poteva contenere quasi. 20 milow
spettatori.

Lo fabbrica dell edificio; di formov ellittica, presentow
una leggera declinagione rigpetto-al cowdine cittadino
essendo- il suo- diometro- maggiorve ovientato-do novd-est
v sud-ovest. L'asse maggiore misuwro 113 metrie 89 i
minore.; inwece Varena, ormai scomparsa, dovevaw avere
rigpettivamente metri 64 w40 circaw

Nelle nostrre cantine sono- ancoro visibilic due volte che



sostenevano- i primo-livello- dell anfiteatvo e una parte di questo- restoaurato dallo famiglioo perugszi che nel xiv secolo-

wsarono-le rovine dell anfiteatro- come fondamento per i lovo-padagszi.

LaPigza
dal forno-a legnav

Covaccino Al oo - pizzavreadrithextrarvivginotve oil

MOW’DVWO(/ - salsov di pomodoro; battuto di aglio, preggemolo; origano, olio-
tomato- sauce; garlic, pawsley, oregano; olive oil

7,
Mazrg';\erbta/ - salsov di pomodoro, moggarella, ovigano; olio-
tomato sause; moggavellay, oregano; olive oil

Mawvgheritw corv BUFOUR - atia dcpomodoror moszarelia dibufiulas basitico; olic

tomato- sauce; bufalaw moggawella, oregano; olive oil

v
NOLPOIA/ - salsov di pomodoro; moggowrellay, capperi; accinghe, ovigano; olio-
tomato saurce, moggorellay, capers, anchovies;, basil, oregano; olive oil

DLO(/VOlO(/ - salsov dipomodoro, moggawella, salame piccante, origano, olio-
tomato- saurce; moggarellay, spicy ssdami;, oregano, olive oil

4
COtL-O' ?/Ww = salsov di pomodoro; moggarellay, prosciutto- cotto, funghi, ovigano, olio-
tomato saurce, moggarella, hawn, mushwooms, oregano; olive oil

CO(J%OVW - salsov di pomodoro, moggarellay, prosciutto coiio; origano; olio-
tomato- saunce, moggorellay, ham, oregano; olive oil

* 1 ewro-extrovper ogni ingrediente aggiuntivor
( capperyy, accinghe; saloune piccante, prosciutto-cotto; funghis)

6.50

7.50

7.50

8.50



